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BEBIDA FRÍA

Ingredientes
1 shot 8 Oz Cappuccino Vainilla
4 cubos de hielos
50 ml. de concentrado de horchata

Preparación
*Mezclar todos los ingredientes en un 
shaker por 20 segundos y servir
*Vertir en vaso de 16 Oz

Tips!
*Decorar con canela espolvoreada
*TAMBIÉN LO PUEDES PREPARAR 
 COMO frappé

Cappuccino Vainilla de Horchata
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BEBIDA FRÍA

Tips!

Cappuccino Original de Coco

Ingredientes
1 shot 8 Oz Cappuccino Original
4 cubos de hielos
100 ml. de calahua®

Preparación
*Mezclar todos los ingredientes en un 
shaker por 20 segundos y servir
*Vertir en vaso de 16 Oz

*Se puede decorar con 
ralladura de coco
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Tips!

Frappé Abuelita®

*Decorar con chocolate abuelita® 

granulado espolvoreado por encima

FRAPPÉ

Ingredientes
1 shot 8 Oz Chocolate Abuelita®

5 cubos de hielos
100 ml. de Leche Carnation®

Preparación
*Agregar los hielos a la licuadora

*Vertir el shot de Chocolate Abuelita®

*Agregar los 100 ml. de Leche Carnation®

*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes

*Vertir en vaso de 16 Oz
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Mokaccino Carlos V® Frappé

FRAPPÉ

Tips!
*Decorar con crema batida y 
una barra de Carlos V®

Ingredientes
1 shot 8 Oz Mokaccino
4 cubos de hielos
100 ml. de Leche condensada la lechera®

1 pieza de Carlos V® 

Preparación
*Agregar los hielos a la licuadora
*Vertir el shot de Mokaccino

*Vertir los 100 ml. de leche condensada la lechera®

*Agregar la pieza de Carlos V®

*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes

*Vertir en vaso de 16 Oz
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BEBIDA FRÍA

Tips!

Cappuccino de Dulce de Leche

*Decorar con crema batida y 
dulce de leche

Ingredientes
1 shot 8 Oz Cappuccino Original
4 cubos de hielos
100 ml. de dulce de leche LA LECHERA®

Preparación
*Mezclar todos los ingredientes en un 
shaker por 20 segundos y servir
*Vertir en vaso de 16 Oz
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Cappuccino Vainilla de Plátano

FRAPPÉ

Tips!

Ingredientes
1 shot 8 Oz Cappuccino Vainilla
4 cubos de hielos
100 ml. de leche condensada LA LECHERA®

1 pieza de plátano

Preparación
*Agregar LOS HIELOS EN LA LICUADORA
*Vertir el shot de cappuccino vainilla
*Vertir los 100 ml. de leche condensada LA LECHERA®

*Agregar la pieza de plátano
*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes
*Vertir en vaso de 16 Oz

*Se puede hacer la bebida machacando 
el plátano y mezclando todos los 
ingredientes en un shaker
*decorar con un pedazo de plátano y 
crema batida
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BEBIDA FRÍA

Tips!

Mokaccino Original Tin Larín®

*TAMBIÉN LO PUEDES PREPARAR
COMO FRAPPÉ
*decorar con crema batida y una 
pieza de tin larín®

Ingredientes
1 shot 8 Oz Mokaccino
4 cubos de hielos
1 pieza de Tin Larín®

Preparación
*Triturar el Tin Larín®

*Agregar todos los ingredientes en un 
shaker y servir
*Vertir en vaso de 16 Oz
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BEBIDA FRÍA

Tips!

Abuelita® Canela

*Decorar con canela espolvoreada

Preparación
*MEZCLAR TODOS LOS INGREDIENTES EN UN 
SHAKER POR 20 SEGUNDOS Y SERVIR
*Vertir en vaso de 16 Oz

Ingredientes
1 shot 8 Oz Chocolate Abuelita®

4 cubos de hielos
15 gr de Canela

16 17



BEBIDA FRÍA

Tips!

Abuelita Crunch® Rocks

Ingredientes
1 shot 8 Oz Chocolate Abuelita®

4 cubos de hielos
15 gr de Crunch® Rocks

Preparación
*MEZCLAR TODOS LOS INGREDIENTES EN UN 
SHAKER POR 20 SEGUNDOS Y SERVIR
*Vertir en vaso de 16 Oz

*TAMBIÉN LO PUEDES PREPARAR COMO FRAPPÉ
*Decorar con crema batida y crunch® 

rocks como toppings 
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Tips!

Cappuccino Frío de Frutos Rojos

FRAPPÉ

*Decorar con crema batida y una 
cereza en medio

Ingredientes
1 shot 8 Oz Cappuccino Original
4 cubos de hielos
2 Fresas
4 Cerezas
100 ml. de leche CONDENSADA LA LECHERA®

Preparación
*Agregar los hielos en la licuadora
*Vertir el shot de Cappuccino Original
*Agregar las fresas y cerezas
*Vertir la lechera®

*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes
*Vertir en vaso de 16 Oz
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Tips!

Cappuccino de Durazno

FRAPPÉ

*Decorar con crema batida y 
trozos de durazno

Ingredientes
1 shot 8 Oz Cappuccino Original
4 cubos de hielos
2 mitades de durazno en almíbar

Preparación
*Agregar los hielos en la licuadora
*Vertir el shot de Cappuccino Original
*Agregar los duraznos
*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes
*Vertir en vaso de 16 Oz
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Tips!

Mokaccino de Almon-ris®

FRAPPÉ

*Decorar con crema batida y UNA 
pieza de Almon-ris®

Ingredientes
1 shot 8 Oz Mokaccino
4 cubos de hielos
1 pieza de Almon-ris®

Preparación
*Agregar los hielos en la licuadora
*Vertir el shot de Mokaccino
*Agregar la pieza de Almon-ris®

*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes
*VERTIR EN VASO DE 16 OZ
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BEBIDA FRÍA

Tips!

Abuelita® de Naranja

*Decorar con una rodaja 
de naranja 

Ingredientes
1 shot 8 Oz Chocolate Abuelita®

4 cubos de hielos
30 ml. de mermelada de naranja
50 ml. de jugo de naranja

Preparación
*MEZCLAR TODOS LOS INGREDIENTES EN UN 
SHAKER POR 20 SEGUNDOS Y SERVIR

*Vertir en vaso de 16 Oz
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BEBIDA FRÍA

Tips!

Americano Frío

*Decorar con chispas o granillo 
de chocolate semi amargo 

Ingredientes
1 shot 8 Oz Café Americano
4 cubos de hielos
100 ml. de LECHE CONDENSADA LA lechera®

15 gr de Nescafé® clásico

Preparación
*MEZCLAR TODOS LOS INGREDIENTES EN UN 
SHAKER POR 20 SEGUNDOS Y SERVIR
*Vertir en vaso de 16 Oz
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Tips!

Cappuccino Vainilla Frutal

FRAPPÉ

Ingredientes
1 shot 8 Oz Latte Vainilla
4 cubos de hielos
40 gr de Cocktail de frutas en almíbar

Preparación
*Agregar los hielos en la licuadora
*Verter el shot de Latte Vainilla
*Agregar las frutas
*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes
*Vertir en vaso de 16 Oz

*Decorar con crema batida y trozos 
pequeños de fruta como topping
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Tips!

Cappuccino Piña

FRAPPÉ

*Decorar con crema batida y 
una rodaja de piña 

Ingredientes
1 shot 8 Oz Latte Vainilla
4 cubos de hielos
50 gr de piña natural

Preparación
*Agregar los hielos en la licuadora
*Verter el shot de Latte Vainilla
*Agregar la piña
*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes
*Vertir en vaso de 16 Oz
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Tips!

Moka Canela de Vainilla

FRAPPÉ

*Decorar con crema batida y chispas 
de chocolate o una cereza

Ingredientes
1 shot 8 Oz Moka Canela
100 ml. de helado de vainilla

Preparación
*Agregar el shot de Moka Canela
*Agregar el helado de Vainilla
*Licuar hasta mezclar todos los ingredientes
*Vertir en vaso de 16 Oz
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Nuestros Chefs:

Alfredo Heredia      Víctor Bibbins

VICENTE GARCÍA

NESCAFÉ® AMERICANO
Caja 6 latas x 700 gr

Cappuccino Original
Caja 4 x 1 kg

Vaso GRANDE 16oz
Caja 10 x 25 pzs

Vaso JUMBO 20oz
Caja 20 x 25 pzs

Tapa Vending 8oz
10 x 100 pzs

Tapa Vending 16oz
5 x 50 pzs

Tapa Vending 20oz
20 x 25 pzs

Vaso CHICO 8oz
Caja 20 x 50 pzs

Azúcar sobre 4g
1500 sobres

Splenda 1 g
Caja con 700 sobres 

Svetia 1 g
Caja con 700 sobres 

COFFEE-MATE® Stick
6 x 200 sticks de 4g

Removedor
10 x 500 pzs

Cappuccino Vainilla
Caja 4 x 1 kg

Mokaccino
Caja 4 x 1 kg

Chocolate Abuelita®
Caja 6 x 750 g

Nuestros productos:



Lada sin costo: 01 800 016 4500

Correo:

nestle-professional@centrodecontacto.mx

www.nestleprofessional.com.mx
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