CUIDADOS BASICOS DE LA MAQUINA
LIMPIEZA DIARIA

o El equipo debe ser desarmado y lavado una vez al dia o cuantas veces sea necesario.
 Enjuagar todas sus partes con agua caliente.

LAVARSE LAS MANOS PERFECTAMENTE
CON AGUA Y JABON ANTES DE MANIPULAR
LA MAQUINA Y LOS PRODUCTOS.

LIMPIEZA AUTOMATICA

Enjuagar los tazones por lo menos 3 veces al dia (por la maiiana, al medio dia
y al final del dia). Ver las siguientes imagenes:

Limpieza de boquillas de producto

- Retirar las boquillas de salida de producto; halar hacia el frente (imagen 10).
- Lavar cuidadosamente con agua y jabén, utilizando una esponja suave.

- Enjuagary secar cuidadosamente.

- Colocarlas en el contenedor nuevamente (imagen 11).

- Colocar un vaso en el area de salida de una bebida (imagen 1).
- Presionar las selecciones 4 y 8 para A860y 3y 6 para A630 al mismo tiempo (imagen 2).
- Esperar a que se termine el lavado y retirar el vaso (imagen 3).

LIMPIEZA DIARIA

Realizar una vez al dia

Limpieza de la bandeja de residuos

- Retirar la bandeja de residuos, sacandola hacia el frente
(imagen 12).
- Realizar lavado con agua y jabon utilizando una esponja suave.

) e - Enjuagar con abundante agua. Secarla y colocarla nuevamente
- Retirar los contenedores de la maquina (imagen 4). en la maquina

- Retirar con una brocha los residuos de producto derramados en la maquina (imagen 5).
- Utilizar un pafio limpio y hiimedo, para limpiar toda la maquina especialmente el
portavasos (imagen 6).

Lavado de batidores

Desmontar los tazones de batido, girando el seguro en sentido horario (imagen 7). Luego, halar Seguir las instrucciones diarias de limpieza para evitar plagas. @
hacia el frente, (imagen 8). Retirar las ventolinas (imagen 9), y lavar detenidamente con agua
y jabon. Secary colocar de nuevo todas las partes en su lugar. Asegurar el tazon.

No apagar el equipo excepto durante periodos
mayores a 4 horas sin uso. El apagar y prender la
maquina aumenta el consumo de energia eléctrica

ya que se enfria la caldera. !

No dejar la maquina abierta durante su operacion.




